





Vellkommen

Skanderborg Kursus- og Ronferencecenter har en enestliende beligoenhed
med udsigt over Skanderborg Sg.

Centrets lokaler og faciliteter passer til ethvert formdl - jubilecwmstesten,
splvbrulluppet eller den vundle fgdselsdag.

Et arrangements succes afhaenger L hgj grad af rammerne. Vi har ind-
levelsesevnen og veelger altio Lgsninger, der opfyloer netop de krav og
pnsker,  ha til jeres begivemhed.

ud over unikeike omgivelser og faciliteter tilbyder vi et hgjt serviceniveau
09 en professionel tilgang L alle arrangementer uanset stgrrelse. et er ofte
detaljerne, der taeller - og dem har Vi gje for.

Velkommen til Skanderborg Kursus- 0o Ronferencecenter - Rivet til Arets

Konferencecenter flre Ar L traek - senest L 2011.

Anne Mette Shld ot
Hoteldlreletsr



Fovav/SOVAVALY VAL

Menu 1
*_Jomfruhummer L tomat med citronatoli og salat

* Svinemgrbrad L creplne med asparges og kacbe, basilikumkartofler
0g citronsky

* Rabarber som flnanclers, sorbet og trifli

Menin 2

* Tomat, dildskum og mmiamps

* Unghanebryst og marineret Lar pi forbirslg, kartoffelrpstl,
spinat og rgoet skeuum

* variation af jordbeer ph tre miéder

Menu 2
* Servanoskinke med grillede asparges og vagtelaeg

* Grillet kalvefilet med spidskal, syltet blommetomat,
Rrydderurtekartoffel og tomatglace

*Chokoladesoufflé med passionsfrugt og vanillels

3-retters menu elkskel. drikleevarer 435 ky.




Efterfirsmenu

Menie 1

* Ristede kammuslinger med fennikelsalat, purlgg og feldsalat

* Majskylling 1-2-3 pa kantareller og majs med
kartoffelfondant og persillesky

* Baersuppe med Yoghurtis og sprodt bagveerk

Menu 2
* Greeskarsuppe med ovnbagt rgotunage, porve og Rgrvel

* Oksemprbrao med rilette af oksehaler serveret med glaseret
sellert og luftig aspargeskartoffel

* A£bledessert 1-2-2

Menu 2
* Tapastallevikeen wed fole gras og spanske polser

* Krondyrfilet og ragout af kglle, kartoffelsoufflé, perlelpg
00y aulerodssiffon

* Ravameliserede paerer meo honningis og mandelbavaroise

3-retters menu elkskl. drikleevarer 4325 Ry,

es




VINnEer e

Menu 1

* Jomfruhwmmer cappuccino serveret med haler og spragd eroustillant

* Fransk unghane med Rrydderurtecruste, pot ou few af vinterurter, fole gras samt timiankartofler
* Ananas med chokolade ph to wmader 0g sprgde ananaschips

Menu 2

* Torsk L Lowo pa vistede skorzonnergoder og) kalvebacon

* Andebryst med condit af Lir, dertil timianbagte jordskeokker, kartoffelmos og timianglace
* Créme Barcelona med clementiner og vanilleis

Menu 3

* Svampe med Skagenskinke og syltede skalottelgg

* Kalvemeoaljon med crepine af brisler og svampefars tilsmagt med trgfler, risotto og trpffelglace
* Marinerede floner med Lakridsis og figenkager

3-retters menu elkskl. drikleevarer 425 Ry,




Natmwaol

wolvalg af taerter serveret wed salatbar og dressinger
* Serranoskinke serveret weed salat af bgffelmozzarella og tomat samt basilikumolie
* Topas med spandende italiensiee og spanskee pglser og skinkespecialiteter
Minestronesuppe serveret med fyldt pasta og durwmbrgd

Krydret karrysuppe tilsmagt med Rokosmeelle, hertil urteris og grillet kylling

Natmad ekskl. drikkevarer 90 Rr.




Buffet

* Stegte kammuslinger ph fenniielsalat med goo olivenolie

* Rgoet tunfisk ph grillede asparges og jomfruhwmmer

* Tervine af fole gras og grisekacber samt kompot af &bler

* Topas med spanske og italiensike pplser samt skinkespecialiteter
* Lun carpaccio af Jerseylaly med solkyssede tomater og parmesan
* Unghane L crepine senveret med pommes Anna og) pot au feu

* Laksefilet stegt med citron-kiydderurte-hvidlggsolie
serveret med vatatoullle med asiatiskee nudler

* Kvalitetsoste serveret med oliven og syltede rosiner L hvidvin

* Lun chokoladesoufflé serveret meol mangosorbet og braendte mandler

TLL buffeten serverer Vi et uolvalg af salater og brgd

Buffet ekskl. drikkevarer 425 Rr.




Tapmad@

Udstenede sorte oliven
Hvidlgg ,
Olivenjomfruolie . ‘
ngredienserne blendes til en fast masse

00 smages til wed salt oo peber.

Frisk timian

Salt/peber

God forngjelse!



Driklee

Aperitif
Flor oe Rosé pr. glas 50 Ry.
Ervazuriz, vosé, Cabernet Sauvignon pr. glas 50 Ry.
Colonnara Brut, mousserende pr. glas 50 Rky.
Cremant de Lolre, Brut Langlo pr. glas 50 Ry
Hvidvine
Riesling Relterpfad, Grosses Gewiichs,
welngut A. Christmann, Pfalz, Tyskland 1/1 285 kr.
La Crotsade, Chardonnay Languedoe
Frankrlg 1/1 225 Rr.
Boschendal, Chenin Blane
sydafrika 1/1 285 Rr.
rRgovine
Rosso Pleeno, Saladini Pilastri Dlverse
(talien (gkologisie) 1/1 285 Rr. Avee (2 cl) pr. glas 325 Rr.
Seotto old vine, Z.infandel oL 20 kr.
californien 1/1 285 Rky. vand 25 k.
Xiozchewtomt, Sliwmz, b o . Kaffe/te
abernet Sawvignon. Sydafriea 1/1 =ES R meol njemmebagt kransekage 45 Rr.
Dowwaine de Calet, Cuvée Long Terme
Frankrig (gkologisk) 1/1 285 ki lsvand serveres uden beregning.

Dessertvineg

“San Martin”, Moseato BLanco

cascina Galetto, itallen pr. glas 50 Ry
Muscat de Beawmes de Venise

Delas Freves AOC pr. glas 50 k.
Lustau Emilio S.A. Moscatel pr. glas 50 kr.

Der tages forbehold for prisreguleringer.
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Nar Vi bliver komumunlieation ...

Sowmspillet mellem gastronoml og vine befordrer samtalen og nydelsen -

00 dermedt feststemningen ved det gode bord.

Néir det lkommer til vinene, er vi ogsit kritiske L vores
indlegh.

Vi samarbejder meol £ Liwportgrer, der e specialister ph
deves omufide. De iporterer og Leverer divelte til os fra
producentlandene, st priserne forbliver fornuftie.

Vi holder fast L de vine, som Vi v efter fr ser glver gleede.
Det betyder, at vi selv er velinformerede og kan fortaelle
om vinenes drueglRomposition og) kombinere med de rigtige
retter.

Vi finder vine fra hindvaerkspragede producenter spaemn-
dende, fordi de afspejler Lokale druesorter, jordbunol og
klima. Kvalitet er selvsagt en forudsaztning, men slet
Llkke nok: vores gaester skal kunne dufte og smage vine,
his personlighed fortaeller en "historie” L glasset.

De certificerede gologiske vine fra den italienske greve
Saladint Pilastri [ Marche er et eksempel ph denne

filosoft. Derfor Lidt om vinene, slottet og manden bag.

Mavrche Ligger sydgst for Toscana. Her ejer greve Sala-
dini Pilastrl en vingdrd ph 350 hektar, der wbruot har
vaeret L familiens eje siden 1100-tallet. Den nuvarende
greve er 28. generation L divekte Linje. Druerne er de Lokale
spectaliteter, montepulelano og sanglovese. De dyriees
grologisk uden kunstogdning, hvilket giver mindre
mangoe, men mere smng). Fra slottet f@rer Vi én hvidvin
00 to rpdvine.

Den rgde Rosso Pleeno er kendetegnet af blaviolet, moden
00 Roncentreret frugt udlagt L wmoderne stil. dew er
naturligvis oplagt til klassiske italienske retter. Men
vinew er all vound, og Vi serverer den ogsh med sucees

til weere traditionelle danskee retter. Vinen hav opniet

2 glas” wol af tre mulige L italiens ferende vinguioe -
selskab wmed langt dyrere vine.

Greve Saladint er 28. generatlon af vinmagere ved det

smukie familieslot L Marche, der Ligger sydgst {for Toscana




Men greve Saladint tnteresserer sig for de enkeelte vin-
markers "personlighen”. Druerne fra de flneste vinmarker
vinificeres for sig, devaf fornavnet Vigna, der betyder
vinmark. Hans favorit er Vigna Monketinello med gamle
vinstoklee, 20 biv, der stiv med wdsigt over Adviaterhavet,
hvis vinde kgler vinmarken. Gomle vinstoklke 50!&‘ kun
lidt, men til gengaeld strilende vin. Denne Rosso Piceno
Vigna Mowntetinello herer til ttaliens store vine. Men da
omurfidlet endnuc er vet wopdaget, giver vinen fremragende
vaurdi for pengene.

Salute betyder "skal” pa italiensk. Bn passende afslut-
wing, for L Skanderborg har vi en keelder fylot med
kvalitetsvine. Vi stév parat til at treekke proppen op for en

god vinoplevelse.




Overnatnling
L forbindelse med fest

[ alt &4 velindrettede vaerelser, hevaf 27 dobbeltvasrelser stav til
ridigheo veo dit arrangement.

Alle vaurvelser har toilet, bad, tv/vadio, telefon og adgang til internet
via tradlgst net.

varelserne har udsiot til park wed golfbane og Skanderborg Sg
eller til en smuk atrivumgdrd.

Vvigw op til en herlig udsigt, og indtag morgenmaden L vestauranten.

Dobbeltvasrelse €95 kr.

Enkeltvarelse 695 k.

Der tages forbeholol for prisreguleringer.







¥¥ Skanderborg

Kursus- og konferencecenter
Skovsvinget 10

DK-8660 Skanderborg

Telefon 8993 3310
www.skkc.dk

- en afdeling af Finanssektorens Uddannelsescenter




